
無料

10:00〜11:30

10:00〜11:30利用時間利用時間

参加料金参加料金

☎☎ 082-542-5025082-542-5025
営業時間：9:30〜17:30（土・日・祝日休業）営業時間：9:30〜17:30（土・日・祝日休業）

シンポジウム開催

北広島町は、森林環境譲与税を活用し、料理を通じて森林資源の
価値を創出し、新たな郷土料理による観光振興と交流人口の拡大
を目指しています。その取り組みの一環として、森林資源と料理
の未来を考えるシンポジウムを下記の通り開催いたします。
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会場：豊平地域づくりセンター

■お問い合わせ先■お問い合わせ先

対 象対 象 どなたでもご利用いただけます。
オンライン参加も可能です。

定 員定 員 100名

北広島町産の鹿肉とお米を使った、
料理マスターズシェフ考案の

「ジビエおにぎり」をご提供します。
地域の魅力を伝える一品をご賞味ください。

「山の恵みを味わう」ジビエおにぎり

来場者特典

徳山　浩明氏（滋賀県：徳山鮓）
京 都 の 「 河 し げ 」 で 修 業 後 、 会 社 勤 め を 経 て、 余 呉 湖 畔 の 宿 に 勤 務 。
そ こ で 日 本 発 酵 機 構 余 呉 研 究 所 の 所 長 だ っ た 小 泉 武 夫 東 京 農 大 教 授
（ 当 時 ） と 出 会 い 、 近 江 伝 統 の 食 文 化 で あ る 熟 鮓 を は じ め 、 余 呉 周 辺
の 素 材 に こ だ わ る 料 理 を こ の 地 で 提 供 して い く 重 要 性 を 説 か れ 、「 徳
山 鮓 」 を 開 業 。 滋 賀 の 発 酵 食 文 化 の 第 一 人 者 と して 講 演 な ど も 積 極 的
に こ な し 、 地 元 の Ｐ Ｒ に も 努 め る 。 プ ロ デ ュース した 東 京 の 店 舗 が 今
年 の ミ シ ュ ラ ン 東 京 で 1 つ 星 を 獲 得 。 農 水 省 「 料 理 マ ス タ ー ズ 」 で
2 0 2 0 年 シルバー 賞 を 受 賞 。  1 9 6 0 年 滋 賀 県 生 ま れ 。

北沢　正和氏（長野県：職人館）

中東　久雄氏（京都府：草喰なかひがし）
京 都 市 左 京 区 花 脊 の 摘 草 料 理 で 知 ら れる 実 家 の 「 美 山 荘 」 で 料 理 長 を
経 て、 1 9 9 7 年 に 銀 閣 寺 門 前 に 「 草 喰 な か ひが し 」 を 開 いて 独 立 。
看 板 に は 「 お 竃 は ん の 御 飯 に 炭 火  の 肴 と 山 野 草 」 を 掲 げ、 独 創 的 な
和 食 を 提 供 。 2 0 1 2 年 か ら 現 在 ま で 連 続 して ミシュ ラ ン ガイ ド 京 都 －
大 阪 で 二 つ 星 を 獲 得 。 ま た 2 0 1 6 年 に は 京 都 和 食 文 化 賞 を 受 賞 。
2 0 2 2 年 、 農 水 省 「 料 理 マスターズ 」 で、 ゴール ド 賞 を 受 賞 。 2 0 2 4
年 か ら 連 続 し て 「 ミ シ ュ ラ ン グ リ ー ン ス タ ー 」 も 獲 得 し て い る 。
1 9 5 2 年 京 都 府 生 ま れ 。

八 ヶ 岳 北 麓 で 古 民 家 を 再 生 し 、 9 2 年 「 職 人 館 」 を 開 館 。 地 場 産 食 材
と 職 人 の 技 を 融 合 した 農 家 レス ト ラ ン の 草 分 けと して、 全 国 の 農 家 レ
ス ト ラン 企 画 受 託 、 講 演 、 執 筆 等 も 展 開 。 地 元 の 食 材 に よる 日 本 酒 、
味 噌 、 醤 油 など も 製 作 。 地 元 の 長 野 県 を は じ め 、 静 岡 県 や 新 潟 県 など
の 地 域 活 性 化 事 業 に 関 与 して い る 。 2 0 2 4 年 、 農 水 省 「 料 理 マスター
ズ 」 で ゴ ール ド 賞 受 賞 。 2 0 2 5 年 に は 食 べ ロ グ 「 そ ば 百 名 店 」 に も
選 ば れて い る 。 1 9 4 9 年 長 野 県 生 ま れ 。

マスターズシェ フ 考 案 ！

本シンポジウムでは、「料理マスターズ」受賞者であり、日本を代表する山

の幸料理の名手である３名のシェフが登壇します。日々山に入り、樹木や山

の恵みと向き合う料理人として、豊富な現場経験と料理哲学を交えながら、

料理による森林資源活用の可能性について議論を展開します。

「料理マスターズ受賞シェフ」が登壇！

広島県山県郡北広島町戸谷1113（無料駐車場あり）

申込締切申込締切 10月23日（木）まで

JTB広島支店JTB広島支店
申込方法申込方法

お申込みは右のQRコードから
参加者情報を入力の上、
お申込みください。

お申込みは右のQRコードから
参加者情報を入力の上、
お申込みください。

事前予約制

オンライ
ン参加

も受付中
！

会場参加会場参加 オンライン参加オンライン参加

※オンラインでお申込みの方は、後日URLを
　メールでお送りします。


